
Chef Michael Nicora

IL CAPPON MAGRO DELLA TRADIZIONE LIGURE
Mixed fish compost with lobster, 

shrimps and vegetables

Risotto with local asparagus, sautéed scallops

RISOTTO CON ASPARAGI
D’ALBENGA E CAPESANTE

RAVIOLI RIPIENI DI RADICCHIO, 
ZOLA E GRANELLA DI PISTACCHIO

Ravioli stuffed with radicchio, 
Gorgonzola cheese and chopped pistachios

COSTICINE D’AGNELLO SCOTTADITO,
CARCIOFI CROCCANTI,
CREMA TOPINAMBOUR

Grilled lamb chops, crispy artichokes,
topinambour cream

LA NOSTRA COLOMBA ARTIGIANALE, 
CREMA ALLA VANIGLIA E CIOCCOLATO

Traditional artisan “Colomba”, 
vanilla and chocolate sauce

FRIANDISES E CAFFE
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