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Dal Bufttet degli antipasti/From the buffet of appefizers:

Cappon Magro
Compbte of fresh fish with lobster, prawns and vegetables

Acciughe in scabeccio
Marinated fresh anchovies Ligurian style

Insalata tiepida di Mare, Muscoli ripieni alla Ligure
Seafood salad, Ligurian filled mussels

Tonno in crosta di pane, salsa soia
Fresh tuna with baked bread, soya sauce

Torta di Borraggine, Torta Pasqualina
Typical Ligurian vegetables pie

Insalata di Condiggiun alla Ligure
Typical Ligurian salad with tomatoes, anchovies, tuna fish and string beans

Mozzarella di Bufala di Aversa con Pomodoro alla Caprese
Buffalo mozzarella with fresh tomato

Prosciutto di Parma e Melone
Parma ham and melon

Bresaola della Valtellina con scaglie di Parmigiano
Air dried beef served with shaved parmesan

Formaggi Italiani
Selection of Italian fine cheeses



Servito a Tavola/Served at the table:

Risoito con Funghi e \Nepitella
Risotto with mushrooms and local herb

Maccheroncini trafilati al bronzo, Stracciatella,
Pomodori secchi e Pistacchio
Home made small maccheroni with “Stracciatella cheese”,
dry tomatoes and pistachio

Branzino al Forno alle Erbe di Liguria
Oven baked seabream with Ligurian herbs

Tortia di Matrimonio
Wedding cake

Dal Buffet dei Dolci/From dessert butfet:

Strudel di Mele e Prugne alla Cannella,
Sorprese al Cioccolato
Apple and plum strudel flavoured with cinnamon,
Chocolate surprise
Tiramisu, Pasticceria Mignon
Tiramisu, Sweet pasties

Friandises

Caffteé
Coffee



